
ผัดขนมจีน    ขนมจีน  
ผัดหมี่นครา   ข้าวสวย 
ข้าวผัดเมล็ดผกั  

ข้าวสวย - ขนมจีน 

ผลไม้ - ของหวาน 

ราคาทา่นละ 150 บาท  

ราคาทา่นละ 200 บาท  

 อาหารคาว 3 อย่าง 
 ข้าวสวย หรือ ขนมจีน 
 ของหวาน 1 อย่าง 

 อาหารคาว 4 อย่าง 
 ข้าวสวย หรือ ขนมจีน 
 ของหวาน 1 อย่าง + ผลไม้ 

ราคาทา่นละ 250 บาท  
 อาหารคาว 5 อย่าง 
 ข้าวสวย หรือ ขนมจีน 
 ของหวาน 1 อย่าง + ผลไม้ 

หมายเหตุ: ราคานี้ไม่รวมเครื่องดื่ม 

 
 

เรือนนครา 
 428 หมู่ 4  ถ.เพชรเกษม ต.วังก์พง  อ.ปราณบุรี  

จ.ประจวบฯ 77120 
032-572343 หรือ 081-924-2522 (แป๋ว) 

รับจัดเลี้ยงทุกรูปแบบ อาหารรสชาติการันตี  

ในราคาเป็นกันเอง 

ชุดคอฟฟี่เบรค 
เค้กโรล      เค้กกล้วยหอม 
ขนมไข่      ขนมปังเผือก  
ขนมปังไส้มะพร้าว    ขนมปังเนยสด 
 

ราคาท่านละ 35บาท เลือกขนม 2 อย่าง 
บริการพร้อม ชา กาแฟ โอวัลติล 

รายการพิเศษ  

ไอศกรีมกะทิ (ถัง) 

ผลไม้ดอง / แช่อิ่ม   

ข้าวเหนียวมูล 

ผลไม้ลอยแก้ว (เงาะ / ลิ้นจี่ / เงาะสอดไส้) 

หมายเหต:ุ สั่งเพิ่มเติมได้จากชุดบุพเฟ่ต ์

ผลไม้ 2 ชนิด (ตามฤดูกาล)............................... 

รวมมิตร  เฉาก๊วย + เข้าเหนียว 

ขนมปังลูกชิด ขนมสามเหลี่ยม 

สลิ่ม/ทับทิมกรอบ บัวลอยไข่หวาน 

กล้วยบวชชี  ลอดช่อง 

กล้วย / เผือก / มันเช่ือม (ราดกะทิ) 



ประเภทย า  

ต้มย าทะเลรวมมิตร (น้ าข้น/ใส) 

ต้มย าขาหมู   ไข่พะโล้ 

ต้มแซ่บ (โครงอ่อน/เคร่ืองในหมู )  

แกงส้มชะอมกุ้ง  แกงส้มผักรวมกุ้ง 

แกงเลียงกุ้งสด   แกงส้มยอดมะขาม 

เขียวหวานยอดมะพร้าว (หมู/ไก่/วัว)                   

กระดูกหมูตุ๋นยาจีน  แกงป่า (หมู/ไก่/วัว)      

ต้มข่าไก่               พะแนง (หมู/ไก่/วัว) 

มะระตุ๋นยัดไส้หมูสับ       แกงจืดสาหร่ายหมูสับ 

ต้มจืดผักกาดขาว (หมูสับ+ ลูกช้ิน) 

ต้มจืดผักกาดดอง+กระเพาหม ู

ต้มส้มปลาหมึกสอดไส้         น้ ายาป่า/กะทิ 

ประเภทแกง จดื-เผ็ด 

ชุดน  าพริก  

ประเภทผัด   

ผัดเผ็ดปลาดุก (กรอบ/สด) 

ผัดผักรวม (หมู/ไก่/กุ้ง)ผัดผักราดเนือ้ปู 

ผัดเปร้ียวหวาน (หมู/ไก่/หมึก) 

ผัดพริกหยวก (หมู/ไก่/ปลาหมึก) 

ผัดกระเพรา (หมู/ไก่) 

ชุดน้ าพริกกะปิ   ชุดน้ าพริกปลาทู  

ชุดน้ าพริกปลาร้า  ชุดน้ าพริกกุ้งสด  

ชุดน้ าพริกอ่อง  ชุดหลนเนื้อปู  

ชุดหลนปลาเค็ม    

 ของทอด-กินเล่น 
ปลาหมึกยัดไส้ทอดกระเทียมพริกไทย 

ทอดสามรส  (เนื้อปลา/หมึก)   

ทอดกระเทียม (หมู/ไก่) 

ไก่ทอด (สมุนไพร/ขมิ้น/ใบเตย/เกลือ) 
เกี๊ยวทอด (หมู / ครีมชีส)  

ปอเป๊ียะ (สด/ทอด) ผักทอดกรอบ  

เนื้อปลาชุบแป้งทอดกรอบ  

ขนมปังหน้าหมู (ไก่/กุ้ง) 

ก๋วยเตี๋ยวลุยสวน (ปลาทู /หมู/ไก่/หมูยอ) 

สลัดผัก  (ไก่ฉีก / เทปูระหมู หรือไก่) 

ย าผักทอด  ย าสามกรอบ  

ย าผักบุ้งกุ้งกรอบ ย าทะเลรวมมิตร  

ย านครา  ย าเห็ดหูหนู   

ย าถั่วพู  ย ามะเขือยาว 

ย าลูกช้ินปลา ย าขนมจีน (ปลาร้า) 

ย าหมูย่าง   ย าเต้าหู้สมุนไพร 

ย ากุนเชียง  ย าไข่ (ไข่ดาว/ไข่ต้ม) 

พล่าไก่  ลาบ (หมู/ไก่/เนื้อ) 

ย าปลาทู  

 

 

 

ผัดขิง (หมู/ไก่)           ไก่ผัดเม็ดมะม่วง  

ผัดน้ าพริกเผา (หมู/ไก่/กุ้ง/ปลาหมึก) 

ผัดผงกะหร่ี (หมู/ไก่/กุ้ง/ปลาหมึก) 

ผัดกุ้งพริกไทยด า    ผัดฉ่า (กุ้ง/หมึก) 

วุ้นเส้นทรงเคร่ือง     ผัดโป๊ยเซียน 

วุ้นเส้นผัดเห็ดกับขึ้นฉ่าย 

ประเภทผัด   


